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SCHEDA PRODOTTO
Categoria prodotto Peso/pz (valore medio indicativo) Ingredienti
PANE comune gr 70/ gr 50 farina di GRANO tenero tipo “0", acqua, strutto (3%),
lievito, sale, farina di cereali maltati (contiene GLUTINE),
Shelf-life (periodo di conservazione) estratto di malto (malto d'ORZO, acqua, farina di malto di
GRANO tenero).

Consumare entro le 24 ore

Condizioni di conservazione:

Temperatura ambiente, luogo fresco e asciutto

Descrizione prodotto

E' il classico “pane comune” del Trentino. Morbido, con crosta friabile color biondo acceso, ben si presta ad accompagnare i
pasti ed é ottimo da imbottire per realizzare gustosi panini. Lo proponiamo in formato da gr 50 e 70. Il formato da gr 70 viene
prodotto anche nella versione senza grassi aggiunti.
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